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BAR ITALIA

SALO

| "Albergo ltalia” nasce nel 1917 e, successivamente, nel 1920
= apre al piano terra delledificio “BAR ITALIA”.

Nel 1922, a seguito di una idea di Gabriele d’Annunzio,
vengono disputate le “Agonali del remo” con l'arrivo davanti a
BAR ITALIA e la creazione della “Coppa Albergo ltalia”.

'~ Le cronache narrano che “il Vate” in occasione della edizione
| del 1925 invitato a prendere posto in una poltrona rivestita di
~  pelle rossa la scagli nel lago

“* davanti al BAR ITALIA.

Nel 1943 con linstaurazione della Repubblica di Sald §
lintero immobile viene requisito e destinato a “Casa
del Fascio”.

Dal 1920, senza soluzione di
RegionelLombardia COﬂtIﬂUIté, BAR |TA|_|A é pUﬂtO dl
riferimento per un aperitivo, un brunch o un cocktail sul Lungolago di
Salo.

Regione Lombardia ha insignito BAR ITALIA della qualifica di “Locale
Storico” nel 2020 in occasione del centenario di attivita.

Seguici su / Follow us:



CAFFETTERIA
CAFFE € 2,50
CAFFE DOPPIO € 4,00
CAFFE CORRETTO € 3,00
CAPPUCCINO € 4,00
LATTE MACCHIATO € 4,00
CAFFE AMERICANO € 4,00
CAFFE CON PANNA € 4,00
CAFFE D'ORZO O GINSENG € 2,00
CAFFE D'ORZO O GINSENG (tazza grande) € 3,00
CAFFE SHAKERATO € 5,00
TeA €4,00
TISANE € 4,00
IRISH COFFEE € 10,00
BIBITE E SUCCHI DI FRUTTA € 5,00
ACQUA 0,25 cl (San Pellegrino / Panna) € 2,50

SPREMUTA DI AGRUMI € 5,00

DESSERTS
BRIOCHES € 2,50

FROLLINO € 2,50



FOOD

OSTRICA — GILLARDEAU N. 3« € 7,00 (el pezzo)

Francia — Ostrica

CAVIALE -+ € 30,00 (109) / 300,00 (1009

Caviale Royal Calvisius, crostini ai semi di girasole, burro salato francese di Echire

SALMONE RED KING CON BURRO SALATO FRANCESE « € 23,00

Salmone red king, crostini ai semi di girasole, burro salato francese di Echiré
Red King salmon, croutons, butter Echiré

CARPACCIO DI PESCE SPADA SU LETTO DI INSALATA « € 15,00

Carpaccio di pesce spada, letto di insalata novella, olio, limone e pepe
Swordfish carpaccio, bed of new salad, oil, lemon and pepper

ACCIUGHE DEL CANTABRICO CON BURRO SALATO FRANCESE « € 15,00

Acciughe del Cantabrico serie oro (48 g), crostini ai semi di girasole, burro salato francese di Echiré
Anchovies from the Cantabrian (48 g), croutons, butter Echiré

FOIES GRAS D'OCA * € 35,00

Foies gras d'oca (75g), pan brioches, composta alle cipolle
Foies gras goose (75g), pan brioches, composed onions

PATANEGRA IBERICO * € 20,00

Patanegra iberico con crostini ai semi di girasole
Patanegra Iberico and croutons

PETTO D'ANATRA AFFUMICATO * € 15,00

Petto d'anatra, pan brioches, composta alle cipolle
Duck breast smoked, pan brioches, composed onions

BATTUTA DI FASSONA AL COLTELLO € 16,00

Fassona raw meat with a knife

CARPACCIO DI CARNE SALATA CON OLIO E LIMONE € 14,00

Carpaccio of salted beef meat with oil and lemon

BRESAOLA CON PARMIGIANO E RUCOLA * € 14,00

Bresaola with rocket salad and Parmesan

SALAME FELINO € 8,00

Salami felino

ROAST BEEF CON PARMIGIANO E RUCOLA * € 16,00

Roast Beef with rocket salad and Parmesan

CRUDO DI PARMA € 14,00

Crudo di Parma



CRUDO DI PARMA E MELONE € 16,00

Crudo di Parma and melon

CRUDO DI PARMA E FICHI CARAMELLATI € 16,00

Crudo di Parma e fichi caramellati
Crudo di Parma, caramelized figs

BURRATA CON ALICI * € 14,00

Burrata and anchiovies

PERCORSO DI FORMAGGI “# € 16,00

Path of ltalia cheeses

TOAST " € 6,00

Pane, prosciutto cotto, fontina
Toasted bread, ham, cheese

TOAST BAR ITALIA * € 7,00

Pane, prosciutto cotto, fontina, carciofi
Toasted bread, ham, cheese, artichokes

ToOAST 1920 = € 7,00

Pane, mozzarella di bufala, pomodori secchi
Toasted bread, bufala mozzarella, dried tomatoes

TOAST FARCITO "€ 7,00

Pane, prosciutto cotto, fontina, peperoni e zucchine alla brace
Toasted bread, ham, cheese, grilled peppers and zucchini

HARRY’S TOAST * € 7,00

Pane, prosciutto cotto, fontina, senape in grani di Dijon e sala worcestershire
Toasted bread, ham, cheese, mustard Dijon, sauce worcestershire

BRIOCHES SALATA CLASSICA * € 3,50

Prosciutto cotto e mozzarella
Salted brioches with ham, mozzarella

BRIOCHES SALATA BAR ITALIA * € 3,50

Prosciutto crudo, mozzarella, olio del Garda
Salted brioches with Crudo di Parma, mozzarella Garda’s oil

CAPRESE *# € 16,00

Pomodori freschi, pomodori secchi, mozzarella di bufala, acciughe
Fresh tomatoes, sun dried tomatoes, bufala mozzarella,anchovies

CAESAR SALAD *# € 18,00

Insalata, croutons, Parmiggiano reggiano, petto di pollo, salsa caesar
Salad, croutons, Parmigiano Reggiano, chicken breast, caesar dressing



INSALATA CON VENTRESCA DI TONNO * € 16,00

Insalata, pomodori, carote, ventresca, olive, acciughe, peperoncini calabri
Green salad, tomatoes, carrots, tuna belly, olives, anchovies, calabrian chillies

INSALATA CON TOMINO CALDO *# € 16,00

Insalata, noci, tomino caldo, pane ai semi di lino, miele
Green salad, nuts, hot tomino cheese, linen seed bread, honey

INSALATA AL PARMIGIANO *# € 16,00

Insalata, peperoni, carote, Parmigiano a scaglie
Green salad, peppers, carrots, shaved Parmesan

INSALATA MEDITERRANEA * € 18,00

Insalata, pomodori, carote, mozzarella di bufala, ventresca, acciughe, olive, peperoncini calabri
Green salad, tomatoes, carrots, bufala mozzarella, tuna, anchovies, olives, calabrian peppers

INSALATA VEGETARIANA # € 14,00

Insalata, pomodori, olive, peperoni, carote, sedano, peperoncini
Green salad, tomatoes, olives, peppers, carrots, celery, peppers

INSALATA CON MOZZARELLA DI BUFALA *# € 16,00

Insalata, pomodori freschi e secchi, mozzarella di bufala, peperoni, carote, olive
Green salad, fresh and sun dried tomatoes, bufala mozzarella, peppers, carrots, olives

INSALATA DI SPINACINO « . € 16,00

Spinacino, noci, uvetta sultanina, mela, Parmigiano a scaglie
Spinacino, nuts, raisin, apple, shaved Parmesan

Insalate gia condite (sale, pepe, aceto ed olio), awertire prima in caso di intolleranze o varianti

@ \egetariano " Nei cibi non & esclusa la presenza di allergeni o intolleranze.

BIRRE — BEER

ALLA SPINA - FASSBIER
PICCOLA MENABREA 020 It € 4,00

MEDIA MENABREA 040 It € 7,00

IN BOTTIGLIA - BOTTLES
MORETTI ZERO ALCOL 033 It € 6,00
CORONA 033t € 6,00

MULLERBRAU PFAFFENHOFEN WEISSBIER 05 It € 8,00



APERITIVI
HUGO ST. GERMAIN € 8,00

Prosecco, St. Germain, menta, lime

HuGco € 7,00

Prosecco, sciroppo di fiori di sambuco, menta, lime

CRODINO, SAN BITTER, € 6,00
CAMPARI SODA € 7,00
SPRITZ APEROL O CAMPARI € 7,00
SARTI SPRITZ O LIMONCELLO SPRITZ € 8,00
CHANDON GARDEN SPRITZ € 8,00
APERITIVO ALLA FRUTTA ANALCOLICO AL POMPELMO € 6,00
APERITIVO ALLA FRUTTA ANALCOLICO CON FRAGOLE € /7,00
POMODORO CONDITO € 5,00
BLooDY MARY € 10,00

Vodka, pomodoro, sale, sedano, limone, pepe, tabasco, worchester

AMERICANO € 10,00

Campari, Martini rosso, soda

MARTINI COCKTAIL € 10,00
CAMPARI SHAKERATO € 10,00
CAMPARI SCHIUMATO € 10,00

MILANO — TORINO € 10,00

Punt e Mes, Campari, soda

ROSSINI € 12,00

Spumante, fragole fresche

MIMOSA € 15,00

Bollinger Spcial Cuvée e, spremuta d'arancia

BELLINI € 12,00

Spumante, pesche fresche

BELLINI BAR ITALIA € 13,00

Spumante, pesche fresche Grand Marnier

BELLINI ROYAL € 20,00

Bollinger Spcial Cuvée, pesche fresche

ERDEER-BOWLE € 20,00

Fragole, Bollinger Spcial Cuvee



MESCITA

CHAMPAGNE
BOLLINGER BRUT € 16,00
MOET & CHANDON MINI (0,20 cty € 20,00

J.M. GOBILLARD ET FILS — BRUT ROSE € 16,00

VEUVE CLICQUOT RICH — CHAMPAGNE AND ICE

PINK ON THE ROCKS € 16,00 STRAWBERRIES IN SALO € 16,00

Veuve Clicquot Rich, pompelmo / grapefruit’'s peel Veuve Clicquot Rich, fragole / strawberries

FROZEN GRACE € 16,00 ICED DIMPLE € 16,00

Veuve Clicquot Rich, menta / mint Veuve Clicquot Rich, lime

BOLLICINE - SPARKLING WHITE WINES
MAGN|F|CENT|A SATEN, UBERT| (Franciacorta) € 13,00
CUVEE PRESTIGE BRUT, CA DEL BOSCO  (franciacorta) € 11,00

PROSECCO VALDOBBIADENE, BEPIN DE ETO € 6,00

VINI BIANCHI - WHITE WINES
LUGANA, PASINI € 6,00
PINOT GRIGIO, SIRCH € 6,00
SAUVIGNON, FELLUGA € 8,00
CHARDONNAY, VOLPE PASINI € 8,00

CHABUS, SA|NT MART|N (Francia — Bourgogne) € 8,00

VINI ROssI - RED WINES
CORTE DEL LUPO, CA DEL BOSCO € 8,00
CHIANTI RETROMARCIA, MONTE BERNARDI € 8,00
ROSSO DI MONTALCINO, CoL D’ORCIA € 8,00

PINOT NERO PATRICIA, GIRLAN € 8,00

VINI ROSE - ROSE WINES

LIBERO ESERCIZIO DI STILE, CANTRINA € 6,00



LA CARTA DEGLI CHAMPAGNE

J. M. GOBILLARD BRUT TRADITION € 75,00
. M. GOBILLARD PUR MEUNIER € 90,00
VEUVE CLICQUOT CUVEE ST. PETERSBURG € 90,00
TAITTINGER CUVEE PRESTIGE € 90,00
MOET & CHANDON BRUT RESERVE IMPERIALE € 90,00
BRETON FILS BLANC DE NOIRS MILLESIME € 90,00
J. M. GOBILLARD BLANC DE NOIRS € 90,00
LOuIS ROEDERER BRUT € 95,00
BILLECART SALMON BRUT € 95,00
BOLLINGER BRUT € 100,00
MOET & CHANDON GRAND VINTAGE € 100,00
PERRIER JOUET GRAND BRUT € 110,00
POL ROGER, BRUT RESERVE € 110,00
RUINART BLANC DE BLANCS € 125,00
ANDRE BEAUFORT, BRUT RESERVE AMBONNAY € 145,00
JACQUESSON CUVVEE 745 € 160,00
BOLLINGER, LA GRANDE ANNEE 2015, € 280,00
VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME 2018 € 320,00
KRUG, GRANDE CUVEE, 171 EME EDITION € 350,00
DOM PERIGNON, 2017, VINTAGE € 370,00
DOM PERIGNON, 2015, VINTAGE € 380,00
DOM PERIGNON, 2013, VINTAGE € 380,00
DOM PERIGNON, 2012, VINTAGE € 390,00

J. M. GOBILLARD BRUT TRADITION ROSE € 90,00
J. M. GOBILLARD CUVE PRESTIGE ROSE € 100,00
MOET & CHANDON BRUT ROSE IMPERIAL € 95,00
TAITTINGER, PRESTIGE ROSE € 100,00
LAURENT PERRIER ROSE € 140,00
RUINART ROSE € 140,00
BILLECART SALMON BRUT ROSE € 150,00
BOLLINGER ROSE € 160,00
DOM PERIGNON, 2009, RosE € 470,00



CHAMPAGNE & ICE

CHANDON GARDEN SPRITZ € 50,00
MOET & CHANDON ICE IMPERIALE € 110,00
VEUVE CLIcQUOT RicH € 110,00

MOET & CHANDON ICE IMPERIALE ROSE € 150,00

SPUMANTI

L OMBARDIA (FRANCIACORTA, FUORI E DENTRO I CONSORZIO)

BRUT MILLESIMATO, MONZIO COMPAGNONI € 45,00
EXTRA BRUT MILLESIMATO, MONZIO COMPAGNONI € 50,00
RISERVA NOIR, MONZIO COMPAGNONI € 60,00
PRESTIGE BRUT, CA DEL Bosco € 60,00
DOSAGGIO ZERO, CA DEL BOsco € 85,00
ALMA BRUT, BELLAVISTA € 60,00
BRUT NATURE BLANC DE BLANCS, CAVALLERI € 60,00
MAGNIFICENTIA, SATEN, UBERTI € 75,00
CABOCHON, MONTE RossA € 90,00
ANNA MARIA CLEMENTI, CA DEL Bosco € 180,00
RosE, MONzIO COMPAGNONI € 50,00
FRANCESCO | ROSE, UBERTI € 55,00

CUVEE PRESTIGE BRUT ROSE, CA DEL Bosco € 65,00

TRENTINO
PERLE NERO, FERRARI € 95,00
PERLE ROSE, FERRARI € 85,00

GIULIO FERRARI RISERVA DEL FONDATORE, FERRARI € 280,00

PROSECCO

PROSECCO VALDOBBIADENE, BEPIN DE ETO € 35,00



LA CARTA DEI VINI

VINI BIANCHI - WHITE WINE
LOMBARDIA
LUGANA, CA DEI FRATI € 33,00
LUGANA BROLETTINO, CA DEI FRATI € 35,00
LUGANA, TERECREA, PILANDRO € 35,00
LUGANA, PASINI GIOVANNI € 33,00
PERLI, COMINCIOLI € 33,00
CORTE DEL LUPO BIANCO, CURTEFRANCA, CA DEL BOSCO € 45,00

CHARDONNAY, CA DEL Bosco € 100,00

FRIULI VENEZIA GIULIA

RIBOLLA GIALLA, JERMANN € 40,00
VVHERE DREAMS, JERMANN € 85,00
VINTAGE TUNINA, JERMANN € 85,00
CAPO MARTINO, JERMANN € 95,00

PINOT GRIGIO, SRCH € 30,00
CHARDONNAY, LIVIO FELLUGA € 40,00

SAUVIGNON, LIVIO FELLUGA € 40,00

TRENTINO ALTO ADIGE

KERNER, PACHER HOF € 40,00
RIESLING, PACHER HOF € 40,00
GEWURZTRAMINER, PACHER HOF € 40,00
SAUVIGNON, PACHER HOF € 40,00
CHARDONNAY, LETRARI € 35,00

CHARDONNAY, KURTATSCH € 30,00

SARDEGNA
VERMENTINO ARGIOLAS € 35,00

CANNONAU ARGIOLAS € 35,00



FRANCIA - BOURGOGNE

CHARDONAY, TRENEL € 45,00
CHARDONAY, RULLY € 55,00

CHABLIS, SAINT MARTIN € 50,00

FRANCIA - VAL DE LOIRE

SAUVIGNON, HUBERT BROCHARD POUILLY FUME € 55,00

SAUVIGNON, SANCERRE BLANC CHATEAU DE FONTAINE AUDON € 55,00

NUOVA ZELANDA

SAUVIGNON, CLOUDY BAY € 50,00

CHARDONNAY, CLOUDY BAY € 50,00

VINI ROSE - ROSE WINE
LOMBARDIA
ROSA GREEN VALTENESI BIOLOGICO, PASINI SAN GIOVANNI € 33,00
LIBERO ESERCIZIO DI STILE, CANTRINA € 33,00

DIAMANTE, COMINCIOLI € 35,00

FRANCIA — PROVENZA

WHISPERING ANGEL — CHATEAU D’ESCLANS € 35,00

VINI ROSSI - RED WINE
LOMBARDIA
GROPPELLO VALTENESI, CANTRINA € 30,00
IL VALTENESI, GROPPELLO, PASINI GIOVANNI € 30,00
MERLOT NEPOMUCENO, CANTRINA € 45,00
CORTE DEL LUPO ROSSO, CURTEFRANCA, CA DEL BoscO € 45,00

MAURIZIO ZANELLA, CA DEL Bosco € 95,00



TRENTINO ALTO ADIGE

PINOT NERO PATRICIA, GIRLAN € 38,00

CABERNET MERLOT SAN LEONARDO € 35,00

TOSCANA
ROSSO DI MONTALCINO, COL D'ORCIA € 45,00
BRUNELLO DI MONTALCINO, CASANOVA DI NERI € 95,00
CHIANTI CLASSICO, RETROMARCIA, MONTE BERNARDI € 38,00
CHIANTI, PEPPOLI, ANTINORI € 40,00
IL BRUCIATO, ANTINORI € 50,00

BRUNELLO, PIAN DELLE VIGNE, ANTINORI € 100,00

PIEMONTE
BAROLO, PRUNOTTO € 65,00

BAROLO, PIO CESARE € 95,00

VENETO

AMARONE , BERTANI CLASSICO € 135,00

FRANCIA

CHATEAU DE PEZ — SAINT ESTEPHE € 90,00

VINI DOLCI - SWEET WINE
BRINAT, PASINI SAN GIOVANNI @501y € 40,00

SAUTERNES, CARMES DE RIEUSSEC (037511 € 40,00



NEGRONI

NEGRONI CLASSICO € 10,00

Gin, Campari, Martini Rosso

NEGRONI VINTAGE € 10,00

Gin, Campari, Vermouth del Professore

NEGRONI BAR ITALIA € 10,00

Gin, Campari, Carpano Antica Formula, Tabasco, Angostura

NEGRONI SBAGLIATO € 10,00

Prosecco, Campari, Martini Rosso

NEGRONI 1920 € 10,00

Gin, Campari, Vermouth Ezio Falconi riserva

NEGRONI BOULEVARDIER € 10,00

Whisky, Campari, Martini rosso

NEGRONI PUNT E MES € 10,00

Gin, Campari, Punt e Mes

COCKTAIL
SKINNY BITcH € 10,00

Voodka, limone, soda

GIN Fizz € 10,00

Tanqueray, lime spremuto, sciroppo di zucchero, soda

CUBA LIBRE € 10,00

Havana Anejo, Coca Cola, lime

VODKA TONIC O LEMON € 12,00

Voodka tonic o lemon

SEX ON THE BEACH € 10,00

Vodka dlla pesca, succo d'arancia, cranberry

MAI THAI € 10,00

Rum chiaro e scuro, succo di lime, orzata, granatina

COSMOPOLITAN € 10,00

Vodka, Cointreau, succo di lime, cranberry

SCREWDRIVER € 10,00

Vodka, succo d' arancia



TEQUILA SUN RISE € 10,00

Tequila, succo d" arancia, granatina

PLUNTER'S PUNCH € 10,00

Rum, succo di lime, succo d" arancia, succo d'ananas, granatina

DAIQUIRI € 10,00

Rum, succo di lime, sciroppo di zucchero

DAIQUIRI ALLA FRAGOLA € 10,00

Rum, succo di lime, sciroppo di zucchero, fragole fresche

BLACK RUSSIAN € 10,00

Vodka, Liquore al caffe

WHITE RUSSIAN € 10,00

Vodka, Liquore al caffe, crema di latte

MARGARITA € 10,00

Tequila, lime, Triple sec, sale

MARGARITA ALLA FRAGOLA € 10,00

Tequila, succo di lime, Triple Sec, fragole fresche

RusTy NAIL € 10,00

Whisky, Drambuie

Moscow MULE € 10,00

Vodka, Ginger beer, cetriolo

WHITE LADY € 10,00

Gin, Cointreau, succo di lime

SIDECAR € 10,00

Cognac, Cointreau, succo di lime

OLD FASHIONED € 10,00

Bourbon, soda, zolletta di zucchero, angostura

MANHATTAN € 10,00

Canadian whiskey, vermouth rosso, angostura

VVHISKY O VODKA SOUR € 10,00

Whisky o Vodka, succo di lime, sciroppo di zucchero

KIR ROYALE € 20,00

Bollinger Spcial Cuvee, Crema di Cassis

KIR VINO BIANCO € 10,00

Vino Bianco, Crema di Cassis



AMERICANO € 10,00

Campari, Martini Rosso, soda

MARTINI COCKTAIL € 10,00
Gin, Martini Dry, oliva
PINACOLADA € 10,00

Rum bianco, ananas, cocco

MojTo € 10,00

Lime, zucchero, menta fresca, rum, soda

CAIPRINHA € 10,00

Lime, zucchero, Cachaca

CAIPIROSKA € 10,00

Lime, zucchero, vodka

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA € 10,00

Fragole fresche, zucchero, vodka

CAIPRISSIMA € 10,00

Lime, zucchero, rum

L’AUTARCHICO € 10,00

Rabarbaro Zucca, Chinotto

PMM's € 15,00

Pimm’s, Ginger Ale, frutta

LONG ISLAND € 10,00

Vodka, rum, Triple sec, gin, Coca Cola

DARK AND STORMY € 10,00

Ginger Beer, Havana 7

GINTONIC € 12,00
Con Bombay o Tanquery
con Hendrick's, Tanqueray 10, Gin Mare € 14,00
con Monkey 47 o altri Gin € 15,00



GIN ITALIANI - ITALIAN GIN

GIN DEL BENACO MALFY LIMONE
GIN MARIO MALFY POMPELMO
GIN ARO CIPRIANI LONDON DRY
ROBY MARTON GIN BENACUS
ODEV CAPRISIUS — THE SPIRIT OF CAPRI

GIN DEL PROFESSORE

GIN DAL MONDO - GIN FROM THE WORLD

TANQUERAY MARTIN MILLER'S
TANQUERAY TEN BROCKMANS
BOMBAY SAPPHIRE BULLDOG
STAR OF BOMBAY 135° EAST HYOGO

MONKEY 47 HOXTON DRY

HENDRICK'S HOXTON PINK

GIN MARE SCAPEGRACE
MACARONESIAN VWHITE THE GARDENER
ELEPHANT

GIN ANALCOLICI — GIN WITHOUT ALCOL

SEEDLIP SPICE 94 (€ 10,00)

SEEDLIP GROVE 42 (€ 10,00)



WHISKY

IRISH
TULLAMORE DEW € 8,00
LocHAN ORA € 8,00

BOURBON
FOUR ROSES € 6,00
JACK DANIEL'S € 6,00

CANADIAN

CANADIAN CLUB € 7,00

BLENDED
J&B € 6,00
CHIVAS REAGAL 12 Y € 10,00
DiMPLE 15 Y € 9,00
BALLANTINE'S SPECIAL RESERVA 12y € 8,00
JOHNNIE VWALKER RED LABEL € 7,00
JOHNNIE VWALKER BLACK LABEL € 8,00
JOHNNIE VWALKER GREEN LABREL € 16,00

JOHNNIE VWALKER BLUE LABEL € 45,00

SINGLE MALT
GLEN GRANT 5 ¥ € 6,00
HIGHLAND PARK 12 Y € 13,00
GLENMORANGIE THE QUINTA RuBAN € 17,00
GLENMORANGIE THE NECTAR D'OR 12y € 18,00
GLENMORANGIE THE ORIGINAL 10Y. € 10,00
BOWMORE ISLAY 8 ¥ € 13,00
OBAN 14y € 13,00



LAPHROIG ISLAY 10 Y € 10,00
LAGAVULIN ISLAY 16 Y € 13,00
TALISKER SKYE 10y € 11,00

LONGMORN 12 Y € 21,00

COGNAC
Louis ROYER VSOP € 7,00
HENNESY VS € 9,00
REMY MARTIN VSOP € 11,00
DELAMAIN XO € 26,00

DARTIGALUNGUE BAS ARMAGNAC XO € 21,00

VODKA
SMIRNOFF O ABSOLUT € 5,00
GREY GOOSE € 10,00
BELVEDERE € 10,00

RUM
AUSTRIA
4X50 RNP SUPERIOR € 7,00

SPAGNA
RON MIEL TOBACO € 6,00

JAMAICA
APPLETON ESTATE8 Y € 7,00
NATION 8 Y € 13,00

MARTINICA AGRICOLO
HIGUANA 7Y € 7,00

SAINT JAMES ROYAL AMBRE € 8,00

REPUBBLICA DOMINICANA

RON BARCELO GRAN ANEJO € 7,00



RON BARCELO IMPERIAL € 10,00
MATUSALEM CLASICO /7 Y € 7,00
MATUSALEM CLASICO 10 Y € 8,00

MATUSALEM GRAN RESERVA 15 Y € 11,00

GUATEMALA
ZACAPA CENTENARIO 23 Y € 16,00
ZACAPA CENTENARIO XO € 22,00

VENEZUELA

PAMPERO ANNIVERSARIO € 8,00

PERU

MILIONARIO 15 Y SOLERA € 11,00

GRAPPA
FUMO GRAPPA RISERVA, EVO € 7,00
41°, NONINO € 6,00
MONPRA, BERTA € 6,00
TIGNANELLO, ANTINORI € 7,00
CHARDONNAY ROss| BASS, ANGELO GAJA € 7,00
BAROLO INVECCHIATA, ANGELO GAJA € 8,00

BARBARESCO, ANGELO GAJA € 8,00
STORICA BIANCA, DOMENIS € 8,00

STORICA NERA, DOMENIS € 8,00

SECOLO, DOMENIS € 9,00

LIQUORE DI GRAPPA ALLA CAMOMILLA € 5,00

AMARI € 6,00



GELATERIA

CopPPA ITALIA € 15,00

Gelato al fiordilatte, fichi caramellati

COPPA CON FRUTTA FRESCA € 18,00

Gelato alla crema e al fiordilatte, frutta fresca

COPPA CON LE FRAGOLE € 16,00

Gelato dl fiordilatte, fragole

FRAGOLE ROMANOFF € 18,00

Fragole, gelato alla crema, Grand Marnier

FRAGOLE ALL'AMERICANA € 18,00

Fragole, gelato al cioccolato, salsa al cioccolato

BANANA SPLIT € 15,00

Gelato alla crema, banane, salsa al cioccolato

DAME ORANGE € 18,00

Gelato alla crema, spremuta d'arancia, Grand Marnier

GELATO NocI E MIELE € 15,00

Gelato alla cioccolato, alla nocciola, al fiordilatte e alla crema, noci, miele

AFFOGATI AL LIQUORE € 15,00

Gelato alla crema, brandy o whisky o rum

AFFOGATO AL CAFFE O AL CIOCCOLATO € 15,00

Gelato alla crema, cioccolato o caffé caldo

ERDEER-BOWLE € 20,00

Fragole, champagne

GELATO ALL'AMARENA € 15,00

Gelato al fiordilatte, amarene Fabbri
MELONE AL PORTO € 18,00
MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA € 12,00

COPPA GUSTI VARI €/PALLINA 3,00

Nocciola, cioccolato, crema, fiordilatte

EXTRA PANNA MONTATA € 1,50



